
OTI * La Suisse d’Alsace 
32a rue du Général de Gaulle 

67710 WANGENBOURG - ENGENTHAL 
Tél. : 03 88 87 33 50      
Fax : 03 88 87 32 23 

Internet : www.suisse-alsace.com 
Email : suisse.alsace@wanadoo.fr 
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MAISON ANSTOTZ 
51 rue Balbach - 67310 BALBRONN 
Tél. 03 88 50 30 55 
 

CAVE DU ROI DAGOBERT 
1 route de Scharrachbergheim 
67310 TRAENHEIM 
Tél. 03 88 50 69 00 
 

MOCHEL-LORENTZ 
19 rue Principale 
67310 TRAENHEIM 
Tél 03 88 50 38 17 
 

THIERRY-MARTIN 
Route de Westhoffen -  
67520 WANGEN 
Tél. 03 88 04 11 22 
 

MAISON ARBOGAST 
3 place de l'Église  
 67310 WESTHOFFEN 
Tél 03 88 50 30 51 
 

DOMAINE LOEW 
28 rue Birris   
67310 WESTHOFFEN 
Tél. 03 88 50 59 19 
 

ROMAIN FRITSCH 
49 rue du Gal de Gaulle  
 67520 MARLENHEIM 
Tél. 03 88 87 51 23 
 

CAVE MOSBACH 
10 place du Kaufhaus  
67520 MARLENHEIM 
Tél. 03 88 87 50 13 
 

ARTHUR METZ                      
102 rue du Gal de Gaulle 
67520 MARLENHEIM 
Tél. 03 88 59 28 69 
 

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 

L’Office de Tourisme Intercommunal * 

Invite tous les gourmets à son 23ème 

« Laissez - vous surprendre 
 par ce mariage automnal de  

saveurs gourmandes et de vins raffinés  
pour le plus grand plaisir de votre palais…  » 

Forfait Repas - Hébergement  
Formules pour 2 personnes 

Formule 1:à partir de 125 € 
Repas gastronomique 

+ nuitée 
+ petit-déjeuner 

Formule 2 : à partir de 220€ 
Repas gastronomique + nuitée 

PDJ + Journée libre avec visite de cave  
dîner du terroir (hors boissons)  

Menus à partir de 34 € 
par personne (vin compris)  

Du 16 au 18 et  
du 23 au 25 octobre 2009 

(du vendredi soir au dimanche midi) 

Hostellerie de l’Étoile ** 
1 place du Général Leclerc 
67310 WASSELONNE 
03 88 87 03 02 
www.hostellerie-etoile.com 

 

Restaurant Au Saumon ** 
69 rue du Gal de Gaulle 
67310 WASSELONNE 
03 88 87 01 83 
www.saumon-wasselonne.
com 

ATTENTION : Les réservations s’effectuent  
directement auprès des restaurateurs.  

Restaurant Winstub Silvergloeckel  
23 rue Birris 
67310 WESTHOFFEN 
03 88 50 54 52 
www.silvergloeckel.com 

�  Amuse bouche :  
  Le pressé de queue de bœuf au 

foie gras 
 

�  Entrée :  
  Les St Jacques poêlées, jus au 

safran, risotto de coquillettes 
 

�  Plat :   
 Le croustillant d’onglet de veau, 

champignon farci aux légumes du 
soleil, spaetzle 

 

�  Dessert :  
Le dessert gourmand autour du 

Gewurtz 
35 €/pers 

�  Amuse bouche :  
Crumble de figues au caramel, foie 

gras en coquille,  
réduction de vinaigres nobles 

 

�  Entrée :  
Noix de St Jacques cuit à la poêle, 

risotto au céleri et citron 
 

�  Plat :   
Magret de canard rôti aux cèpes, 
réduction bourguignonne, ragoût 

de choux aux marrons  
 

�  Dessert :  
Les quetsches d’Alsace poêlées 
flambées avec leur alcool, crème 

glacée  au pain d’épices 

�  Amuse bouche :  
Petite mise en bouche 

 

�  Entrée :  
1/ Mille-feuille de foie gras de canard 
mi-cuit aux kiwis, son panacotta et 

presse de pintade. 
2/ Médaillons de lotte sur lit de lentil-
les vertes aux lardons, jus de veau 

aux herbes et persil frit. 
 

�  Plat :   
Croustillant de chevreuil à la livèche, 

poêlée des sous-bois et spaetzle. 
 

�  Dessert :  
Petit kougelopf vigneron, soupe et 

sorbet aux raisins, tuile croustillante 

36 €/pers 

38 €/pers 

Formule 1 : 125€ 
Formule 2 : 220€ 



Restaurant Au Tilleul  
55 rue Principale 
67310 DAHLENHEIM 
03 88 50 66 23 

Hostellerie Reeb **  
2 rue du Dr Schweitzer 
67520 MARLENHEIM 
03 88 87 52 70 
www.hostellerie-reeb.fr 

Relais de la Route du vin  
1 place du Kaufhaus 
67520 MARLENHEIM 
03 88 87 50 05 
www.relais.fr 

 

Hostellerie Belle-Vue***  
16 route de Dabo 
67710 OBERSTEIGEN 
03 88 87 32 39 
www.hostellerie-belle-vue.com 

 

Auberge de      
Traenheim 
Zum Loejelgucker 
17 rue Principale 
67310 TRAENHEIM 
03 88 50 38 19 
www.aubergedetraenheim.
com 

 
 

Restaurant Wangenmuhle  
5 route de Molsheim 
67520 WANGEN 
03 88 87 50 11 

Auberge du Château 
35 rue du Gal de Gaulle 
67710 WANGENBOURG-
ENGENTHAL 
03 88 87 35 78 

�  Amuse bouche :  
Presskopf de confit de canard et sa 
mousse de foie gras aux pommes 

caramélisées 
 

�  Entrée :  
Raviole de crabe et son émulsion de 
homard safranée. Croûton de rouille. 

 

�  Plat :   
Ballottine de caille désossée farcie 

aux champignons.  
Jus de veau truffé. 

 

�  Dessert :   
Verrine de chocolat noir aux 
fruits de la passion et sorbet 

exotique  

Formule 1 : 190€ 
Formule 2 : 330€ 45 €/pers 

�  Amuse bouche :  
La brochette de crevettes et noix de 
St-Jacques sur couscous automnal 

�  Entrée :  
L’escalope de foie gras de canard 
poêlée aux pommes caramélisées 

�  Plat  :   
La pièce de biche de nos forêts, 

kassknoepfles, farandole de    
champignons et purée de légumes 

�  Dessert :  
Le chaud-froid de quetsches au miel 

de sapin,  
glace vanille -  cannelle au streussel 34 €/pers 

36 €/pers 

�  Amuse bouche :  
Tartine tiède aux champignons 

poêlés accompagnée de sa  
salade d’automne 

 

�  Entrée :  
Filet de Sandre en croûte avec un 
beurre blanc au Riesling d’Alsace 

 

Granité maison 
 

�  Plat :   
Magret de Canard aux fruits    

d’Automne, jus au vin rouge et  
trio de riz du monde 

 

�  Dessert :  
Mousse aux fruits rouges, crème 

anglaise à la vanille Bourbon 

�  Amuse bouche :  
 Trilogie d’Automne 

�  Entrée :  
Boudin de caille et sa mousse de 

foie au Xérès 
�  Plat :   

Rôti de jeune sanglier, sa confiture 
de fruits secs et son crèmé aux 

baies de genièvre torréfiées 
                �  Dessert :  
Cuveau du Vigneron 

37.5 €/pers 

Sauf les vendredis 

�  Amuse bouche :  
 Cappuccino de champignons, 

Tuile au parmesan 
 

�  Entrée :   
Filet de Bar à la crème d’oseille et 

fondue de tomates 
 

�  Plat :   
Selle de biche en croûte aux     
girolles. Pomme aux airelles,  

purée de marrons 
 

�  Dessert :  
Assiette gourmande autour du 

caramel  

Restaurant des Vosges  
2 route de Windsbourg 
67710 WANGENBOURG-ENGENTHAL 
03 88 87 30 35 

�  Amuse bouche :  
Petite quiche 

 

�  Entrée :  
Presskopf de marcassin et sa 

vinaigrette 
 

�  Plat :   
Médaillon de daguet du 

Schneeberg aux girolles.  
Garniture de saison 

 

�  Dessert :  
Charlotte au chocolat  

crème vanille  37 €/pers 

Uniquement  les dimanches 

Hostellerie St Florent **  
28 rue du Nideck 
67280 OBERHASLACH 
03 88 50 94 10 
www.hostellerie-saint-florent.com 

 

 36 €/pers 

�  Amuse bouche :  
Brochette de figues au jambon de 

Parme 
 

�  Entrée :  
Terrine de jarret de bœuf au foie 
gras. Vinaigrette aux framboises 

 

Sorbet pomme verte à la manzana 
 

�  Plat :   
Médaillon de biche aux airelles, 
mousseline de céleri et choux 

rouge 
 

�  Dessert :  
Goutte glacée aux quetsches  

 37 €/pers 

� Entrée :  
Foie gras de canard maison, gelée au 

Gewurztraminer,  
chutney aux quetsches 

�  Plat :   
Carré de veau forestière, légumes de 

saison, pommes dauphines 
�  Dessert :  

Poire au Rouge de Marlenheim et 
 épices, glace cannelle 

Formule 1 : 126€ 
Formule 2 : 221€ 

Formule 1 : 187€ 
Formule 2 : 228€ 

Uniquement le 2ème WE 
�  Amuse bouche :  

Crème brûlée au foie gras,           
Espuma de potimarron. 

 

�  Entrée :  
Moules de Bouchot et rutabagas au 

crémeux de céleri et coriandre. 
Filet de mérou grillé, nouilles 
 chinoises à l’huile de truffes 

 

�  Plat :   
Déclinaison de biche en civet,    

marmelade de coing, le pavé grillé 
au poivre et champignons des bois, 

sauce cacaotée. 
 

�  Dessert :  
Moelleux pistache et cœur fondant 
au chocolat passion, pannacotta 

aux figues et poires marinées.  37 €/pers 

�  Amuse bouche :  
Crème de potiron aux dés de  

jambon de sanglier  

Hôtel le Cerf *** 
30 rue du Gal de Gaulle 
67520 MARLENHEIM 
03 88 87 73 73 
www.lecerf.com 

�  Amuse bouche :  
Petite trilogie d’entrées 

 

�  Entrée :  
Pastilla de foie gras de canard poêlé 

aux pommes sanguines, 
 caramel aux épices 

 

�  Plat :   
Bouchée à la reine du Grand Père 

Wagner 
 

   � Dessert :  
Vacherin à notre façon  

79 €/pers 
Formule 1 :  261€ 
Formule 2 :  485€ 

Formule 1 : 140€ 

Sauf les vendredis 

39 €/pers 


